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Toro er et af de ældste vinområder i
Spanien, men anses i dag ofte for
Spaniens nye “kultvin”.

Toro ligger i Nordspanien mellem Ribera del
Duero og Portvinsområdet i Portugal -grænsen
er blot 30-40 km nede ad floden Duero, der
forener alle tre områder. 

Byen Toro er lille (10.000 indb.), men var
vigtig i Middelalderen. I centrum ligger
Colegiata kirken, hvor portalen (foto) og vest-
fronten anses for et enestående eksempler på
romansk arkitektur. 

Toro var rigt på gejstlige og adelige, der
holdt af -og havde råd til- fin vin. Kongen
boede i nabolaget i Valladolid. I 1200 åbnedes
det første universitet i Spanien. Og Toro leve-
rede vin, som tiltalte overklassen. Siden gik
det tilbage, og først i de sidste 10-15 år laves
der igen god vin, som lever op til vinens navn -
”Toro” = tyr på dansk.

“Taurus” er på en af de bedste vingårde i
området, opført 2000 af den begavede stenri-
ge Juan Belasco. Vinmarkerne ligger på skrå-
ninger langs Guareña, en biflod til Duero,
godt 10 km syd for Toro. 

Vinen lagrer i kostbare, nye fade af fransk
eg fra Allier. Den særlige Crianza udvælges fra
bedste parcel og lagrer 2-3 år på nye fade og
på flaske før salg. 

Første årgang var 2003, men alle årgange
har fået ros af kendere, f.eks. skrev
NyhedsAvisen om årgang 2004: "klassisk vin
med masser af power..., mens Jyllands-Posten
skrev: “Vi er tæt på de seks stjerner -ugens test-
vinder -et skoleeksempel på, hvor Spanien bevæ-
ger sig hen rent vinøst. Et superkøb, der næsten
får englene til at sjunge.”

“Næsten sort; overdådig duft af blåbær,
blommer og ny eg; kraftig smag (14%), men
afrundet og meget lang”. En herlig vin til vildt
og rødt kød, flot ung, men kan med fordel
gemmes 2-4 år. 

Ejer: Bodegas Vilalester.
Gods: 100 hkt vin ved Villanueva del
Puente, 10 km syd for Toro. 
Jord: ler skråninger, 700-900 meter over
havet. 
Druer: 100% Tinto de Toro, 40-50 år
gamle.  
Teknik: høst sidst i hånden sidst i okto-
ber, meget lavt udbytte (20 hl/hkt).
Gæring og maceration i små ståltanke
fulgt af lagring i 100% ny fransk Allier
225 l eg. 
Holdbarhed: kan nydes nu, men hold-
bar ca. 3-5 år. 
Gastronomisk: vildt og kraftige retter,
server ved ca. 17°. 

Taurus, Toro “Roble”
Estate wine, Spanien (aft. på vingård)

Toro’s berømte Colegiata kirke har også storkerede.
Den anses for en af de mest perfekte eksempler på
romansk arkitektur i Spanien. 

Bro oveer floden Duero ved Toro. En
af Spaniens første store broer. 


